Menu Catering Services

Bites & Vibes

Borrelplank | Origineel | Kleurrijk | Super lekker
Zin in een gezellige borrel? Laat HapSnab jouw tafel vullen met een rikgevulde
borrelplank vol met verrassende smaken en zelfgemaakte lekkernijen. Elke plank

is met zorg en aandacht samengesteld | Helemaal HabSnab Proof
Vanaf 6 personen €20,- per persoon - Vanaf 10 personen € 17,50 per persoon

Prik & Dip
Kipsate | Satesaus | Kroeppoek | Krokante Uitjes
Tijd voor wat warms op je feestiel HapSnab's huisgemarineerde sate is

precies wat je zoektl Geserveerd in een warmhoudbak | inclusief servies
50 stokjes a 80 gram - circa 25 personen € 125,-

Enterse Gehaktballen

HapSnab's Originele Huisgemaakte Gehaktballen Van +- 200 Gram

Ceserveerd in een warmhoudbak | inclusief servies
25 gehaktballen in jus & mayonaise € 125,-
Liever een broodje gehaktbal? Yummm! € 1,- per broodje

HapSnab Ribs

Huisgemarineerd | Boter malssss | Knoflooksaus
Onze ribs ziin langzaam gegaard en zo mals dat ze van het bot glijden!
GCeserveerd in een warmhoudbak | inclusief servies
10 kg spareribs € 150,-

De Borrel Brigade

Kalfskroket | Bamischijf | Frikandel | Krokante Kip | Kaassoufflé
Ceniet van HapSnab's Borrel Brigade | Inclusief sauzen en serveerschaal
50 stuks € 50,- 75 stuks € 70,- 100 stuks € 90,-
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HapSnab Op Locatie

Eten | Drinken | Sfeer
Een feestje, bruiloft, bedrijfsfeest of tuinfeest op de planning? HapSnab regelt de
complete catering op locatiel Smaakvol eten, fiine drankjes en een relaxte sfeer.

Of het nu gaat om een intiem tuinfeestie of een groot bedrijfsfeest, HapSnab neemt
jou zorgen uit handen en zorgt ervoor dat iedereen genietl

Wat Wij Zoal Doen

Live Cooking | barbecues | Walking Dinner | Highbeers | Highwine | Catering Op Maat
Verjaardagen & Jubileums | Bedrijfsborrels & Openingen
Tuinfeesties & Bruiloften | Netwerkevents & Familiefeesten

Ceen standaardformules. HopSnab denkt graag met je mee en
stemt het menu af op jouw wensen, groepsgrootte en budget!

Vragen Over HabSnab's Catering?

Check hieronder de buffetten die wij aanbieden!




Voorbeeld buffetten

Al onze buffetten kunnen aangepast worden naar eigen ideeén en/of wensen.
Wij denken graag mee over de mogelijkheden van jouw buffet wens!

Ook voor mensen met een allergie of een dieetwens kijken wij graag naar een passende oplossing.
Neem hier voor contact met ons op!

Buffet A | Borrel buffet

-Bread with dips (kruidenboter, knoflook en kerriesaus)
-2 verschillende salades
-Gehakt borrelballen
-Satestokjes met pindasaus
-Gemarineerde spareribs kluifies
-Gebakken aardoppelen
-Mayonaise
Vanaf 20 personen inclusief materiaal en servies €2 1,- per persoon

Buffet B | Premium Buffet

-Bread with dips (kruidenboter, knoflook en kerriesaus)
-Cemarineerde carpaccio met diverse sauzen
-Gerookte zalm getrancheerd met bij passende garnituren
-Aardappelsalade met mosterdmayonaise en spekreepijes
-Rauwkostsalade

-Kippendij stukjes in pindasaus
-Gemarineerde sparerib kluifies
‘Verse zalmfilet met pasta in kruidenroomsaus
-Varkenshaas puntjes met champignonroomsaus
-Schnitzel met gebakken ui en champignon
-Gebakken aardappelen

-Mayonaise
Vanaf 20 personen inclusief materiaal en servies € 27,50 per persoon



Voorbeeld buffetten

Buffet C | Exclusive Buffet

Voorgerechten amuse buffet
-Bread with dips (kruidenboter, knoflook en kerriesaus)
-Carpaccio
-Cerookte zalm
-Serannoham
-Tonijn
‘Beef tataki

Kippendijstukjes in pindasaus
-Gemarineerde spareribs kluifies
‘Verse zalmfilet met pasta in kruidenroomsaus
-Varkenshaaspuntjes met champignonroomsaus
-Schnitzel met gelbakken ui en champignons
-Gebakken aardappelen
-Mayonaise

-Creme brolee
-Chocolademousse
-Cheesecake
-Parfait

-Tiramisu met roodfruit
Vanaf 20 personen inclusief materiaal en servies € 37,50 per persoon

Buffet voor de kleintjes

-Pofferties met poedersuiker en stroop
-Mini frikandellen
-Mini saucijzenbroodjes

‘Patat met sausen
€ 7,50 per kind
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Private Chef Menu

Private Chef

Private Chef aan huis | Op locatie | 5-gangen diner
Zin in een avond die voelt als uiteten, maar dan gewoon bij jou aan tafel?

Met het HapSnab's private chef menu toveren we jouw woonkamer, tuin of locatie
om tot een mini-restaurant! Hoe fijn is dat?

Geen aofwas, geen stress, alleen genieten van een 5-gangen diner met liefde
bereidt en vitgeserveerd.

Wat kun je verwachten:
-Een verrassend 5-gangen menu (met ruimte voor wensen / allergieen)
‘Verse ingrediénten
-Mooi opgemaakte borden
-Uitgeserveerd zoals in een restaurant

Vragen of andere wensen?
Neem contact met ons op via het formulier op de site.




